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1. OINSTITUTU ZA POLJOPRIVREDU | TURIZAM

Institut za poljoprivredu i turizam (Institut) jedan je od 25 javnih znanstvenih
instituta u Republici Hrvatskoj (RH) pod okriljem Ministarstva znanosti i
obrazovanja (MZO). Akreditiran je za provodenje znanstvene djelatnosti u
znanstvenim podruc¢jima biotehnickih 1 drustvenih znanosti.

Primarna djelatnost Instituta je znanstvena djelatnost, a uz znanstvenu
djelatnost Institut je registriran i za obavljanje niza drugih razli¢itih djelatnosti
(¢lanak 6. Statuta Instituta).

U posljednjih nekoliko godina Institut je osim iz drzavnog proracuna u
znacajnijoj mjeri financiran prihodima koje ostvaruje kroz projekte i putem
ugovornih odnosa u prodaji svojih usluga na trzistu.

Institut za poljoprivredu i turizam prostire se na oko 32 ha povrSine. Na
Pokusnom poljoprivrednom imanju Instituta nalaze se nasadi vinove loze,
maslina i smokava, povrtnjaci, ratarske povrsine te slobodne zelene povrsine.
Trenutno poljoprivredno pokusno imanje ima ukupnu povrsSinu od 32,21 ha,
od ¢ega viSegodiSnji nasadi ¢ine 7,78 ha (vinogradi 4,86 ha, maslinici 2,59 ha,
voénjaci 0,33 ha), oranice 10,13 ha, pasnjaci 0,09 ha, livade 0,06 ha, plastenici
0,13 ha, Sumsko zemljiste 2,89 ha te ostalo zemljiste 11,13 ha (dvorista, putovi,
parkiraliSta 1 dr.)

Takoder, na pokusnom poljoprivrednom imanju Instituta za poljoprivredu i
turizam podignuti su 2017. godine dva suvremena plastenika za provodenje
pokusa u kontroliranim uvjetima. Multifunkcionalni plastenik povrSine 250
m2 raspolaze s automatiziranim sustavom za ventilaciju i grijanjem te je
namijenjen za provodenje istrazivanja u sklopu projekata Instituta. Manji
plastenik je povrSine 70 m2 i namijenjen je za provodenje jednostavnijih
pokusa.




Misija:

Institut za poljoprivredu i turizam provodi kompetitivna znanstvena
istrazivanja te obavlja stru¢nu i obrazovnu djelatnost u podrucju biotehnickih
i drustvenih znanosti razvijaju¢i znanja koja doprinose ocuvanju
bioraznolikosti, prirodnih i tradicijskih vrijednosti te razvoju gospodarstva i
ruralnog prostora.

Vizija:

Institut za poljoprivredu i turizam je znanstvena, stru¢na i obrazovna institucija
prepoznatljiva u nacionalnim i medunarodnim okvirima koja doprinosi razvoju
poljoprivrede i turizma i stvara nove znanstvene, gospodarske i drustvene
vrijednosti.

Suradnja s poljoprivrednicima, gospodarstvom i javnim sektorom je na listi
prioriteta Instituta nalazi odmah iza njegove temeljne znanstveno istrazivacke
djelatnosti. Ovom prigodom naglasavamo da je otvoren pristup prema
korisnicima usluga osnovni motiv postojanja istrazivacke misije u Institutu.
Nove spoznaje u laboratorijskim analizama, nove inovacije, nove tehnologije
I proizvodi bitni preduvjeti ostvarivanja konkurentskih prednosti i ukupnog
gospodarskog rasta i sukladno tome orijentirana je i razvojna politika Instituta.

Razvoj laboratorija 1 ostale infrastrukture u Institutu provodi se, pored
provedbe znanstvenog rada, prvenstveno zbog pruZanja usluga pracenja i
kontrole kvalitete pojedinih proizvoda, a sve u svrhu kreiranja cjelovitog i
funkcionalnog poljoprivredno-prehrambenog sustava u okruzenju.

Stoga nasi laboratoriji u jednom djelu svog poslovanja sudjeluju i u provodenju
laboratorijskih analiza nad prehrambenim proizvodima, tlom, vodom i
biljkama sva kako bi omogu¢ili poljoprivrednicima da se bolje pozicioniraju
kvalitetom svojih poljoprivrednih proizvoda na trzistu.

Institut ostvaruje suradnju s korisnicima kroz zajednicki razvoj specifi¢nih
tehnologija i novih proizvoda, te kroz izradu razvojnih studija, poslovnih
planova, gospodarskih i investicijskih programa, te kod izrada specifikacija za
zastitu autohtonih proizvoda.



*

Jeste li znali?

v' Institut za poljoprivredu i turizam je jedan od samo pet javnih
znanstvenih instituta izvan Grada Zagreba te jedan od samo pet
instituta akreditiranih u podrucju biotehnickih znanosti, a dodatna
akreditacija za provodenje istrazivanja u drustvenim znanostima ¢ini
ga jedinstvenim na podrucju Republike Hrvatske i okruzenja.

v’ Institut za poljoprivredu i turizam s 148 godina kontinuiranog
organiziranog rada, jedna je od najdugovjecnijih znanstveno-
istrazivackih institucija u Republici Hrvatskoj.

v Vinarski laboratorij akreditiran je prema normi HRN EN ISO/IEC
17025:2017 za metode fizikalno-kemijskog ispitivanja, odnosno
metodu senzornog ocjenjivanja vina i vo¢nih vina.

v Prehrambeno-biotehnoloski laboratorij takoder je akreditiran prema
prethodno spomenutoj normi i to za 6 metoda analize maslinovog ulja
(Slobodne masne Kkiseline, Peroksidni broj, Spektrofotometrijsko
ispitivanje, Etilni esteri masnih kiselina i voskovi, Sastav masnih
kiselina, Senzorska analiza djevi¢anskog maslinovog ulja). Osim toga,
ovlasteni je sluzbeni laboratorij za provodenje analiza maslinovog ulja
za potrebe sluzbenih kontrola u RH za sve akreditirane metode.



2. O PROJEKTU

Projekt Znanstvena platforma za istrazivanje i razvoj inovacija u odrzivoj
poljoprivredi — dogradnja i opremanje Instituta za poljoprivredu i turizam ima
za cilj unaprjedenje znanstveno-istrazivackog i inovacijskog potencijala
Instituta za poljoprivredu i turizam u podrucju biotehnickih znanosti, poljima
poljoprivreda, prehrambena biotehnologija i biotehnologija.

Svrha provedbe projekta predstavlja pripremu projektne dokumentacije za
izgradnju nove zgrade, izgradnju gospodarske zgrade i adaptaciju postojeée
zgrade s ciljem uspostave odrzive napredne znanstvene infrastrukture za
znanstvena istrazivanja i razvoj inovacija u sektorima poljoprivrede,
proizvodnje hrane, okoli$a i turizma s velikom medunarodnom vidljivoséu
zahvaljuju¢i inovativhom multidisciplinarnom pristupu.

Ukupna vrijednost projekta +4.503.841.99 kn

Iznos koji sufinancira EU  +4.503.841.99 kn

Financiranje projekta *Europski fond za regionalni razvoj

Razdoblje provedbe projekta +2021.-2023.

Provedbom projekta intenzivno su bavila su tri imenovana tima Instituta za
poljoprivredu i turizam:
« uzi tim (voditeljica projekta, administratorica projekta, voditelj
stru¢nog tima Instituta te vanjski suradnik gradevinske struke),
+¢ §iri tim (struéni tim i znanstveni tim),
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¢+ uspostavno — organizacijski tim (predstojnici zavoda, predsjednici
znanstvenog 1 radni¢kog vijeca, uzi tim te voditeljica op¢ih, pravnih i
kadrovskih poslova).

Projekt se sastojao od ukupno 5 aktivnosti provedbom kojih su ostvareni op¢i
i specificne ciljeve projekta te pokazatelj/rezultat projekta odnosno
pripremljena projektna dokumentacija i ishodena pravomocna gradevinska
dozvola.

CILJEVI

Specificni:

- Rekonstrukcija postojece infrastrukture i

Opéi: dogradnja nove te opremanje

- Unaprjedenje znanstveno — - Osuvremenjivanje postojecih te
istrazivackog potencijala uspostavljanje novih laboratorija i
- Izgradnja otvorene znanstveno - podrugja istraZivanja

istrazivacke platforme

- Organizacijski preustroj u smjeru
provedbe kompetitivnih istrazivanja i
podizanje inovacijskog kapaciteta



3. PROJEKTIRANE GRADEVINE S CILJEM KREIRANJA
ZNANSTVENE PLATFORME ZA ISTRAZIVANJE I RAZVOJ
INOVACIJA U ODRZIVOJ POLJOPRIVREDI

Shodno ciljevima projekta u razdoblju od 2021. - 2023. godine projektirana je
nadogradnja postojece zgrade Instituta za poljoprivredu i turizam za 6.132 m?
prikazana kao zgrada novog instituta (Slika 1). Za postojeci objekt je izraden
glavni projekt adaptacije 1 prenamjene prostora za potrebe uprave te drustvenih
znanosti. Nadalje, projektiran je i tehnoloski poligon - dopunska zgrada (2.041
m?). Za sve novo projektirane objekte izraden je idejni, glavni i izvedeni
projekt s pripadaju¢im troskovnicima, projekt opreme i glavni projekt
infrastrukture.

Slika 1. Prikaz prostornog obuhvata projektiranih objekata



s ZGRADA NOVOG INSTITUTA troetazni je objekt, pri cemu je najniza,
suterenska etaza, smjestena ispod jugoisto¢nog dijela volumena gdje se koristi
pad terena i omogucuje pristup s jugoistoéne strane (slika 2).

Slika 2. Prikaz jugoisto¢ne strane objekta

Pojedine funkcionalne cjeline povezuje centralno predvorje na etazi prizemlja
i prvog kata. Glavni ulaz u zgradu smjesten je u juznom dijelu (Slika 3.).

&2

Slika 3. Prikaz glavnog ulaza u projektiranu novu zgradu Instituta za
poljoprivredu i turizam



EtaZa prizemlja, kao sredi$nja etaza koja se proteze Citavim tlocrtom glavne
zgrade, sadrzi glavni ulaz i spojni hodnik za vezu s postoje¢com zgradom
instituta (Slika 4.).

a

Slika 4. Prikaz povezianja postojece zgrade Instituta s projektiranom novom
zgradom Instituta za poljoprivredu i turizam

U sredi$njem dijelu etaZze nalazi se ulazno predvorje kao poveznica svih grupa
sadrzaja (Slika 5.).

Slika 5. Prikaz pozicije ulaza u ulazno predvorje
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Ulazno predvorje zamisljeno je i kao mjesto okupljanja znanstvenika i vanjskih
korisnika, u neposrednom kontaktu sa sredi$njim atrijem te vizualno i zra¢no
povezan s katom iznad putem dvaju pravokutnih otvora u plo¢i (Slika 6.).

Slika 6. Prikaz povezanosti katova i atrija

U srediSnjem se predvorju nalazi glavni blok sanitarija sa sanitarnom
prostorijom za osobe smanjene pokretljivosti, glavno stubiste i dizalo. 1z njega
je mogu¢ ulaz u razli¢ite zavode i laboratorijske prostore: u jugozapadnom
dijelu etaze nalaze se prostori Laboratorij za senzornu analizu, u
sjeverozapadnom dijelu zgrade smjeSteni su uredski prostori, dvorane za
sastanke i tehnicke prostorije (Slika 7.).

U sjeveroisto¢nom dijelu etaze nalaze se prostorije Laboratorija za geneticku
bioraznolikost, u isto¢énom dijelu su prostorije Laboratorija za zastitu bilja, dok
jugoisto¢nu zonu ¢ine prostorije Laboratorija za fenotipizaciju i fiziologiju
bilja (Slika 8).




e 1 m‘ £
Slika 8. Prikaz sjeveroisto¢nog procelja

Etaza 1. kata proteze se cijelim tlocrtnim gabaritom 1 na njoj se, u jugoistoénom
dijelu, nalaze prostorije Laboratorija kemije hrane. Uz jugozapadno procelje
smjesteni su multifunkcionalni laboratorijski prostori na raspolaganju svim
zavodima (Slika 9.).



Slika 9. Prikaz sjeverozapadnog procelja

U sjeverozapadnom dijelu etaze 1. kata smjeSteni su uredi, dvorane za
sastanke, knjiznica za potrebe znanstvenika te kongresna dvorana
maksimalnog kapaciteta 240 sjede¢ih mjesta s moguénoséu pregradivanja na
dvije odvojene dvorane. (Slika 10.).

Slika 10. Prikaz unutrasnjosti zgrade (kat)



Etazi suterena moguce je pristupiti direktno iz vanjskog prostora u
jugoistocnom dijelu zgrade gdje je organiziran gospodarski ulaz — koji sluzi
primarno za potrebe opskrbe materijalima, kemikalijama, opremom,
tehnoloskim sirovinama te za odvoz otpadnih tvari. Na toj se etazi, na dijelu
na kojem je zbog pada terena moguca izvedba otvora, smjesten je dio prostorija
Laboratorija za tlo, biljke i vodu i Laboratorija za fenotipizaciju i fiziologiju
bilja, dok ostali dio suterenske etaze zauzimaju tehnicke prostorije, arhive i
spremista (Slika 11.).

Slika 11. Pristupa suterenskoj etazi

< TEHNOLOSKI POLIGON (DOPUNSKA ZGRADA) smijestena je
jugoistocno od postojece zgrade Instituta za poljoprivredu i turizam te NOVO
projektiranog objekta. Zbog velikog pada terena zgrada je organizirana u dvije
etaze (slika 12.). Na sjeveroistocnom procelju nalaze se jo$ dva ulaza koji sluze
dostavu poljoprivrednih sirovina i opreme.



Slika 12. Dopunka zgrada i tehnoloski poligon

Na etazi prizemlja smjestene su pokusna vinarija, uljara i pivovara gdje se
preraduju male koli¢ine proizvoda za potrebe istrazivanja, te popratna
spremista i hladnjace kao i prostorije za zaposlenike (Slika 13.).

Slika 13. Dopunska zgrada i tehnoloski poligon

Etaza prizemlja sa sjeverozapadnim proceljem nalazi se u nivou terena i tu se
nalazi glavni pjesacki ulaz za zaposlenike te kolni pristup za radna vozila.
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4. UNUTARNJE UREDPENJE | OPREMANJE ZAJEDNICKIH
PROSTORA | LABORATORIJA

Unutarnje uredenje projektiranih gradevina nove nadogradene zgrade Instituta
za poljoprivredu i turizam te Tehnoloskog poligona (dopunske zgrade) u
funkciji je budu¢e namjene usmjerene prema ostvarenju razvojnih planova
vezanih uz buduc¢a znanstvena i stru¢na te tehnoloska istrazivanja (slika 14.).

U tom smislu predvideni su slijedeci zajednicki prostori i laboratoriji:
1. Laboratorij za tlo, biljku i vodu,

Laboratorij za fenotipizaciju i fiziologiju bilja,

Laboratorij za geneticku i genomsku bioraznolikost,

Laboratorij za zastitu bilja,

Laboratorij za senzornu analizu,

Laboratorij za kemiju hrane,

Tehnoloski poligon i

Nk WD

zajednicki prostori.

- ?
i ) S

Slika 14. Prikaz svih objeata

4.1. Laboratorij za tlo, biljku i vodu
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U Laboratoriju za tlo, biljku i vodu moguce je analizirati Siroki spektar
razli¢itih matriksa no prvenstveno je specijaliziran za analizu tla, biljke i vode.
Analizu tla laboratorij obavlja analize tla u svrhu prac¢enja plodnosti tla kod
razli¢itih sustava poljoprivredne proizvodnje kao i kod razli¢itih nasada i
usjeva radi pravilnog koriStenja gnojiva i postizanja odgovarajuceg prinosa.
Opremljen najsuvremenijim uredajima laboratorij znacajno pridonosi
znanstveno-istraziva¢kom radu, moze pratiti stanje tla po kemijskom sastavu
(mikro 1 makro elemenata kao i teskih metala ), mehanickom sastavu tla te
fizici tla.

Analizu biljke laboratorij obavlja kemijski sastav svih dijelova biljke (od
korijena do ploda) neovisno o kulturi koja se analizira.

Analizu vode laboratorij vrsi ispitivanja na fizikalno — kemijska svojstva vode
(bazenska voda, ispitivanje vode iz buSotina te vode za primjenu za
navodnjavanje nasada i usjeva).

Gdje su smjestajni prostori Laboratorij za tlo, biljku i vodu?

v
Prostorije laboratorija za tlo, biljku i vodu nalaze se u suterenu nove zgrade
instituta.

Koji se osnovni postupci provode?
v

Proces zapocinje zaprimanjem uzoraka tla 1 biljnog materijala, koji nakon
suSenja se usitnjavaju u posebnim prostorijama za mljevenje te se nakon
skladiStenja obraduje u centralnom laboratoriju (ekstrakcija i/ili digestija
odnosno posebne metode obrade uzoraka) te ispituju u odjelu za elementnu
analitiku (ICP-OES, ICP-MS, CHNS) i u odjelu za spektroskopiju (UV-VIS,
FTIR, XRF itd.).

Uzorci za analizu vode se nakon zaprimanja filtriraju te se prema potrebi i vrsti
ispitivanja se takoder ispituju u odjelu za analizu vode 1/ili spektroskopija
(ionski kromatograf, TOC/TN itd.).
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4.2. Laboratorij za fenotipizaciju i fiziologiju bilja

Fenotipizacija biljaka predstavlja jedno od najvaznijih uskih grla u podruc¢ju
biljnih znanosti i oplemenjivanja bilja, a bavi se kvantitativnom analizom
anatomskih, ontogentskih, fizioloSkih i biokemijskih svojstava biljke (npr.
prinos, fotosinteza, sadrZaj specijaliziranih metabolita i sl.). Pri tome se koriste
ne-destruktivne metode kao $to su multispektralne kamere (boja lista, razina
stresa i sl.), sustavi za analizu izmjene plinova (fotosinteza) ili brojne
destruktivne metode (sadrzaj Secera, vitamina, polifenolnih spojeva itd.)

Gdje su smjeStajni prostori Laboratorij fenotipizaciju i fiziologiju bilja?
v

Prostorije laboratorija za fenotipizaciju i fiziologiju bilja nalaze se veé¢im

dijelom u prizemlju, a manjim dijelom u suterenskoj etazi novo projektirane

zgrade.

Koji se osnovni postupci provode?

v
Proces zapocinje uzgojem biljka na polju, u plasteniku ili klima komorama te
mjerenjima njihovih anatomskih, ontogentskih, fizioloskih svojstava. Nakon
toga uzroci se suSe ili pohranjuju u hladnjaku ili zamrzivacu. Ovisno o
matriksu 1 vrsti analize, uzorak se susi u liofilizatoru ili suSioniku te melje.
Skladisti se u istom prostoru do sljedeceg koraka — ekstrakcije.

Ekstrakcija zapoCinje vaganjem u centralnom laboratoriju, koriStenjem
razli¢itih uredaja koji se tamo nalaze, pri cemu se svi

procesi koji uklju€uju potencijalni razvoj Stetnih kemikalija izvode u
digestorima. Za ekstrakciju su potrebna otapala koja se nalaze u spremistu
kemikalija, deionizirana voda tip | te potro$ni materijal. Nakon ekstrakcije
uzorci se pohranjuju u zamrziva¢ima na temperaturama -80°C, -20°C ili u
hladnjaku na +4°C. Visak uzoraka koji nije ekstrahiran pohranjuje se u
prostoriju za suho ¢uvanje uzoraka.

Nakon ekstrakcije, uzorak se analizira u prostoriji za tekucinsku

kromatografiju, plinsku kromatografiju i/ili centralnom laboratoriju ovisno o
vrsti analize.
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4.3. Laboratorij za geneticku i genomsku bioraznolikost

U vrijeme intenzivnih i brzih promjena okoliSa, za elasti¢nost ekosustava
klju¢na je sposobnost vrsta da se prilagode tim promjenama. U Laboratoriju za
geneticku 1 genomsku bioraznolikost provode se analize Cija je svrha do¢i do
podataka za detekciju i prac¢enje geneticke raznolikosti (divljih i kultiviranih)
vrsta i njihovog potencijala za prilagodbu.

Gdje su smjestajni prostori Laboratorija za geneticku i genomsku
bioraznolikost?

v
Prostorije laboratorija za geneticku i genomsku bioraznolikost nalaze u
prizemlju nove zgrade instituta.

Koji se osnovni postupci provode?

v
Nakon zaprimanja uzoraka biljnog materijala, u prostoriji za pripremu uzoraka
provodi se njihovo liofiliziranje i dehidriranje te priprema za mikroskopiranje,
Sto ukljucuje dehidriranje 1 uklapanje biljnog materijala te rezanje preparata.

U mikroskopijskom laboratoriju se uzorci analiziraju pomocu optickih
mikroskopa, dok se u centralnom laboratoriju odvija glavnina procesa koji
ukljucuju razne analize biljnog materijala, od izolacije DNA do odredivanja
geneti¢kog profila biljnog materijala koji je moguce usporediti s profilima iz
dostupnih svjetskih baza podataka. Za analize se koriste digestori, PCR i qPCR
uredaji, laminari, uredaji za elektroforezu, centrifuge, tresilice, vage 1 drugi
sitniji uredaji. U pomoénu prostoriju ulazi se iz centralnog laboratorija, a ona
sluzi kao praonica, za sterilizaciju/autoklaviranje te ujedno za pohranu manje
koli¢ine kemikalija u ormarima za kemikalije. Uzorci se ¢uvaju u hladnjacima
1 zamrzivac¢ima.

4.4. Laboratorij za zaStitu bilja

U prostorijama Laboratorija za zastitu bilja (fitomedicina) vrse se analize sa
svrhom dijagnostike biljnih bolesti.
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Gdje su smjeStajni prostori Laboratorija za zaStitu bilja?
v

Prostorije Laboratorija za zaStitu bilja nalaze se u prizemlju nove zgrade
Instituta.

Koji se osnovni postupci provode?
v

Nakon zaprimanja i adekvatnog skladiStenja uzoraka zarazenog biljnog
materijala, potrebno je pripremiti hranjivu podlogu za rast i razvoj patogena ili
pripremiti uzorke nekim drugim postupcima radi izolacije biljnih patogena.
Laboratorij za zastitu bilja se sastoji od tri glavna laboratorija: Laboratorij za
biljnu mikologiju, Laboratorij za biljnu bakteriologiju i Laboratorij za biljnu
virologiju. Dijagnostika biljnih bolesti provodi se metodama koje su
podijeljene u tri skupine: A) seroloske metode (DAS-ELISA-test), B)
molekularne metode (lancana reakcija polimerazom tj. PCR) i C) bioloske
metode (biotest) (mehanicka inokulacija ili test patogenosti).

Laboratorij raspolaze opremom potrebnom za provodenje gore navedenih
analiza, a vrijedi istaknuti uredaj za izolaciju nukleinskih Kiselina,
spektrofotometri, laminari, mikrobioloski kabineti, PCR 1 qPCR uredaji,
mikroskopi, €ista¢ mikrotitarskih plocica, inkubatori, digestori 1 drugih sitni
uredaji.
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4.5. Laboratorij za senzornu analizu

U Laboratoriju za senzornu analizu provodi se senzorna analiza
poljoprivredno-prehrambenih proizvoda u sklopu znanstvenih i stru¢nih
istrazivanja Cije je glavni cilj istrazivanje i razumijevanje povezanosti izmedu
razli¢itih izvora varijabilnosti u poljoprivredno-prehrambenoj proizvodnji i
senzorne kvalitete proizvoda, te pomo¢ u razvoju novih proizvoda poboljSanih
senzorskih karakteristika.

Gdje su smjeStajni prostori Laboratorij za senzornu analizu?

v
Prostorije Laboratorija za senzornu analizu nalaze se u prizemlju nove zgrade
instituta.

Koji se osnovni postupci provode?
v

Laboratorij za senzornu analizu ukljuuje rad specijaliziranih panela
znanstvenika 1 strucnjaka Instituta koji ¢e u sklopu interdisciplinarnih
istrazivanja obuhvatiti aspekt senzorne kvalitete poljoprivredno-prehrambenih
proizvoda, u prvom redu tradicionalnih mediteranskih proizvoda (maslinovo
ulje, vino, povrce, itd.) te ¢e se prema potrebama moci prilagoditi i osposobiti
za obavljanje senzornih analiza i drugih poljoprivredno-prehrambenih
proizvoda. Osposobljeni i akreditirani paneli koristiti ¢e se standardnim
senzornim tehnikama (diskriminativni, deskriptivni i hedonisticki pristup) kao
1 samostalno razvijenim protokolima, te novim dinamickim metodama u
senzornoj analizi, a organizirati ¢e se i potroSacki paneli kako bi se ispitale
njihove preferencije 1 time utvrdile potrebe 1 preferencije trzista.

Laboratorij za senzornu analizu je opremljen prema najnovijim standardima
koji omogucuju kontrolirane uvjete svjetla, temperature 1 vlaZnosti, te
eliminacije onog Sto moze smetati senzornoj analizi (stranih mirisa, zvukova,
itd.). Sastoji se od sale za senzornu analizu koja je opremljena s 10 radnih
mjesta za ocjenjivace te jednim radnim mjestom za voditelja panela, sale za
sastanke i rad u grupi za provedbu treninga i edukacija panela i potrosaca,
testove potrosaca 1 vodene degustacije proizvoda, izdvojenog prostora za
pripremu uzoraka u kojem se pripremaju i Sifriraju uzorci za senzornu
analizu te kompletno opremljene kuhinje koja omogucuje priprema uzoraka
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za senzornu analizu ili termifka obrada poljoprivredno-prehrambenih
proizvoda prije analize. U sklopu laboratorija nalaze se i uredi za planiranje i
evaluaciju ocjenjivanja.

4.6. Laboratorij za kemiju hrane
Gdje su smjeStajni prostori Laboratorija za kemiju hrane?

Prostorije laboratorija za kemiju hrane nalaze se na 1. katu nove zgrade
Instituta.

Koji se osnovni postupci provode?

v
Uzorci za analizu u laboratoriju zaprimaju se i evidentirati u prijemnom uredu
lociranom pri ulazu u sam Institut u prizemlju, gdje se mogu kratkotrajno
Cuvati. Zatim, u laboratorij na katu uzorke donosi tehni¢ar/administrator
zaduzen za zaprimanje uzoraka ili ostali zaposlenici u slucaju uzoraka iz
pokusa, podruma, tehnoloSkog poligona 1 sli¢no.
Analize izvodi obuceno stru¢no (tehnicari, stru¢ni suradnici) i suradnicko
osoblje (vi$i asistenti 1 asistenti-doktorandi) pod nadzorom voditelja
laboratorija - znanstvenika zaposlenog na Institutu, i to u vefem broju
specijaliziranih laboratorijskih prostora, $to ¢e osigurati bolju funkcionalnost i
proto¢nost rada laboratorija. U okviru laboratorija koristit se i odredeni broj
ureda.
U laboratoriju se izvode brojne analize, od odredivanja osnovnih fizikalno-
kemijskih  parametara jednostavnijim, normiranim metodama, do
visokoproto¢nog neciljanog profiliranja (analize svih mjerljivih analita u svrhu
identificiranja promjena i razlika) i ciljane analize (kvantifikacije odabranog
skupa analita) uporabom najsuvremenijih analitickih metoda i instrumenata, s
naglaskom na plinskoj kromatografiji spregnutoj sa spektrometrijom masa.
Uspostavljena snazna i suvremena analiticka platforma omogucuje istrazivanje
gotovo svih relevantnih skupina kemijskih spojeva u hrani i poljoprivredno-
prehrambenim proizvodima, s ciljem stjecanja sveobuhvatnog znanja o
utjecaju razliitih ¢imbenika na njihov sastav te unaprjedenja razumijevanja
implikacija na proizvodne karakteristike, biolosku aktivnost, senzornu
kvalitetu i nutritivnu vrijednost. Laboratorij je usmjeren i visokospecijaliziran
za analizu 1 istrazivanje senzorno 1 bioloski aktivnih kemijskih spojeva kao $to
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su hlapljivi spojevi arome i fenoli, ali i drugih relevantnih kemijskih skupina
(ugljikohidrati, kiseline, proteini, lipidi, trigliceridi, vitamini, glukozinolati,
aliin/alicin, itd.). Isto tako, laboratorij ¢e pocetno biti osposobljen za analizu
sirovina i proizvoda tradicionalnih mediteranskih kultura (npr. vinova loza,
maslina, povrée i sl.), ali ¢e se, zahvaljujuéi ciljano odabranoj nabavljenoj
opremi, mo¢i promptno prilagoditi i osposobiti za obavljanje analiza bilo kojeg
prehrambenog proizvoda, prema potrebama i prioritetima.

4.7. Tehnoloski poligon

Tehnoloski poligon sastavljen je od vise proizvodnih pogona na laboratorijskoj
I polu-industrijskoj razini, te ¢e ukljucivati vinarski podrum, pivovaru, uljare
za preradu maslina i proizvodnju maslinovog ulja, te prostore i opremu za
preradu i konzerviranje ostalih poljoprivredno-prehrambenih proizvoda.

Isto tako, predvideni su zajednicki prostori za radnike i sklop prostora za
kompostiranje (kompostana).

Gdje su smjestajni prostori Tehnoloskog poligona?

v
Prostorije tehnoloskog poligona smjestene su u dopunskoj zgradi Instituta za
poljoprivredu i turizam.

Koji se osnovni postupci provode?
v

Unutar tehnoloskog poligona provode se razli€iti postupci koji se razlikuju
ovisno o djelatnosti, pa tako u sklopu:

- Vinarije provode se postupci proizvodnje vina i rakije u posebno
predvidenim prostorima destilerije i prostorijama mikrovinifikacije.
Pod pojmom mikrovinifikacija podrazumijeva se proces proizvodnje
vina, bas kao i u procesu vinifikacije, samo S$to se obavlja u manjim
vinskim posudama i s manjim koli¢inama mosta, za potrebe
istrazivanja.

- Prostorija za pripremu, preradu i konzerviranje poljoprivredno-
prehrambenih proizvoda provode se postupci odgovarajuce pripreme
za daljnje faze prerade i konzerviranja poljoprivredno-prehrambeni
proizvoda.
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- Uljare provode se postupci prerade ulja pomocu laboratorijske i mini
uljare kojima se pripremaju se manje koli¢ine maslinovog ulja za
istrazivanja.

- Pivovare odvija se proizvodnja piva pomoc¢u mini pivovare kojom se
producira manja koli¢ina piva za potrebe istrazivanja.

- Kompostane koristi se drobilica zelenog otpada spojena na traktorski
kardan. Proces rada obuhvaca usitnjavanje organskog strukturnog
materijala (slama pSenice, ostaci iz rezidbe maslina, zeleni otpad i sl.)
1 njegovo mijesanje s organskim otpadima zbog poboljsanja fizikalnih
svojstava komposta. Sustav pilotnog kompostiranja odvija se u
prostoru za kompostiranje pomoc¢u bioreaktora, dok se u vanjskoj
prostoriji — nadstresnici za kompostiranje — izvodi se kompostiranje
pomocu dugackih traka te kompostiranje putem stati¢nih hrpa koje u
uvjetima ucestalog strojnog okretanja komposta omogucuju optimalan
proces stabilizacije otpada.

4.8. Zajednicki prostori

Uz jugozapadno procelje smjeSteni su multifunkcionalni laboratoriji
predvideni da budu na raspolaganju svim zavodima i zaposlenicima. U
sjeverozapadnom dijelu prve etaze 1. kata smjeSteni su uredi, dvorane za
sastanke, knjiznica za potrebe znanstvenika, asistenata, studenata i ostalih
vanjskih istrazivaca koji ¢e raditi na projektima, te kongresna dvorana
maksimalnog kapaciteta 240 sjedec¢ih mjesta s moguénoscu pregradivanja na
dvije odvojene dvorane.

U njoj ¢e povremeno biti organizirana predavanja i prezentacije za zaposlenike

i vanjske posjetitelje, te razni stru¢ni i znanstveni skupovi u organizaciji
Instituta.

21



5. DOPRINOS HORIZONTALNIM NACELIMA

Projekt Znanstvena platforma za istraZzivanje i1 razvoj inovacija u odrzivoj
poljoprivredi — dogradnja i opremanje Instituta za poljoprivredu i turizam u
komponenti projektiranja imao je za zadatak projektiranje i izradu projektno
tehnicke dokumentacije za izgradnju nove zgrade instituta, izgradnju
gospodarske zgrade 1 adaptaciju postojeCe zgrade s pristupnom
infrastrukturom. U sebi je imao sadrzana temeljna nacela ravnopravnosti i
radne pristupacnosti svim osobama ukljucujuci i osobe s invaliditetom.

Metodologija pripreme i odvijanja projektnih aktivnosti tijekom koordinacije
izradom projekta podrazumijevala je osim socioloske komponente u pristupu
osobama s invaliditetom i pristup projektiranju u koji je utvrdio jasno
definiranu prilagodbu i univerzalni dizajn gradevine sve kako bi se na
najadekvatniji nacin omogucilo osobama s invaliditetom da u buduénosti
sudjeluju u svima istrazivackim aktivnostima na mjestima i u trenucima u
kojima to bude potrebno tijekom njihovih posjeta ili tijekom njihovog rada u
budu¢im objektima Instituta za poljoprivredu i turizam.

Sukladno Pravilniku o0 osiguranju pristupac¢nosti gradevina osobama s
invaliditetom i smanjene pokretljivosti (NN 78/2013) kojim se propisuju uvjeti
i nain osiguranja nesmetanog pristupa, kretanja, boravka i rada osobama s
invaliditetom i osobama smanjene pokretljivosti u gradevinama javne i
poslovne namjene projektant je detaljno obratio pozornost na prilagodbu
buduce gradevine i na rekonstrukciju postojeceg instituta prema potrebama tih
osoba.

Radni prostor je projektiran sa svrhom umanjenja ili potpunog iskljucenja
nejednakog tretmana prema osobama s invaliditetom i u tom je segmentu u
potpunosti zadovoljen pristup horizontalnim nacelima. Ostala horizontalna
nacela sama po sebi su u Institutu implementirana ve¢ unazad dugi niz godina.
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6. UMJESTO ZAKLJUCAKA

Provedbom projekta Znanstvena platforma za istrazivanje i razvoj inovacija u
odrzivoj poljoprivredi — dogradnja i opremanje Instituta za poljoprivredu i
turizam izradena je sva potrebna projektno tehnicka dokumentacija,
ishodovana je pravomoc¢na gradevinska dozvola te su plac¢eni svi doprinosi.
Ostvareni su svi preduvjeti za izgradnju prethodno predstavljenih gradevina
kao i adaptaciju postoje¢e zgrade Instituta. Konkretna izvedivost i daljnji
razvojni koraci k formiranju jedinstvene znanstvene platforme za istrazivanje
i razvoj inovacija u odrzivoj poljoprivredi detaljnije su definirani izradenom
Studijom izvedivosti s analizom troSkova i koristi.

Prethodno predstavljen projekt i njegovi rezultati dio su prve faze realizacije
projekta (projektna dokumentacija), dok za drugu fazu (izgradnja) ocekuje
raspisivanje natjecaja u sklopu Programa Konkurentnost i kohezija 2021.-
2027., prioritet: 1. JaCanje gospodarstva ulaganjem u istrazivanje i inovacije,
podupiranjem poslovne konkurentnosti, digitalizacije i razvojem vjeStina za
pametnu specijalizaciju, specifi¢ni cilj: Razvoj i jacanje istrazivackih i
inovacijskih kapaciteta te primjena naprednih tehnologija. Institut za
poljoprivredu i turizam s realiziranom prvom fazom projekta planira aplicirati
za realizaciju druge faze odnosno adaptaciju i izgradnju projektiranih
gradevina.
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