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~ DOBRA ZABAVA PRATI UMASKI  ATP CROATIA OPEN - VINSKA RADIONICA MALVASIA TOUR ISTRA

Posjetitelji su uz struéno vodenje some-
liera Sandija Parisa imali priliku upoznati
osnovne znacajke i razlike izmedu tradici-
onalnih i osuvremenjenih malvazija, kao
i manje ili viSe uspjesne pokusaje stvara-
nja osobitih podvrsti malvazija. Radionica
je realizirana u sklopu hrvatsko-sloven-
skog europrojekta “Putevima malvazije
istarske” koji teZi promociji malvazije

Otkriti i proizvesti podvrste

uspjesne pokudaje stvaranja
osabitih podvrsti malvazi-
ja. Radionica je realizirana u
sklopu hrvatsko-slovenskog
europrojekta “Putevima mal-
vazije istarske” koji tezi pro-
mociji malvazije.

Integracija vina
istarske malvazije
- Cilj projekta je integra-
cija vina istarske malvazije,
a time i Istre, u zajednicki
prekograniéni turisticki pro-
izvod te brendiranje mal-
vazije, kazala je voditelji-
ca projekta Sanja Radeka iz
poreckog Instituta za poljo-
privredu i turizam, vodeceg
partnera projekta. To plani-
raju udiniti kroz "evalua-

__PISE Andelo DAGOSTIN

UMAG - U sklopu Istria Go-
urmet festivala koji se odr-
Zava kao paralelna enoga-
stronomska manifestacija
koja prati umaski ATP Cro-
atia Open preksinocje odrza-
na vinska radionica “Malva-
sia Tour Istra” u organizaciji
udruge vinogradara i vinara
Istre Vinistra.

Posjetitelji su uz struéno
vodenje someljera Sandija
Parisa imali priliku iz ridl Casa
“koje lako otkrivaju eventu-
alni defekt i silaznu putanju
vina” upoznati osnovne zna-
¢ajke i razlike izmedu tradi-
cionalnih i osuvremenjenih

‘malvazija, kao i manije ili vise

Uz malvazije uglavnom ide riba

[l Poznatog i nagradivanog someljera Sandija
Parisa na licu mjesta pitali smo s kojim bi jeli-
ma povezao prisutna vina.

- Malvazija ima Siroki speldar sljubljiva-
nja i stoga nije problem nekom konobaru u
restoranu preporudit hranu uz nju. Ipak, ve-
teras smo ovdje imali dosta razliite tipove
malvazija. Prva je bila bazna malvazija (Da-
mijanic) koja u Istri pokriva 80 posto prodaje i
konzumacije: Ima mitis svjeze jabuke, akacile |
Kkarakteristitan gorkasti zaursetak, a po meni bi tu
idealno isla riblja predjela, klasiéni carpaccio od gr-
dobine, trilje, brancina ili orade na podiozi od radi¢a ifi ru-
Kole. Druga malvazija (Ritosa) ima tzv. sauvignonski stih i preporucio bih ju uz rizot sa
Eparogama koje imaju jako izrazen mirisi dugotrajnost okusa kao i malvazija, Treda mal-
vazija (Matosevié) je iz drva, tu veé mozemo razmisljati o mesu, rizot s vrganjima i ko-
madicima divijaéi bi idealno pasao. Cetvria (Vivoda) je bila tradicionalna malvazia, tzv.
orange wine, dakle macerirana je, pa bi zahtijevalo jelo od plave ribe - palamida, tuna,
srdela, ali moZe praiiti | soéna mesna jela kao Sto su ramstek i biftek. Desertna malvazi-
Ja (Benvenuti) bi se trebala posluzivati iskljucivo uz desert, a posto ima dosta ostataka
neprovrelog Secera treba nam jedan kremasti kolag, njih u Istri tradicionalno nemamo
bas, ali recimo torta od Eokolade i badema bi ovdie najljiepse sjela.

|

cijuikarakterizacijurazlicitih
stilova malvazije’, a na pita-
nje smjera li ovaj projekt k
zajednickoj oznacl izvornosti
jedinstvene istarske malvazi-
je Radeka kaze da je projekt
vremenski ogranicen (zapo-
Ceo u sijeCnju, a zavrsava u
lipnju dogodine), ali da je to
zajedni¢ki dugorocni cilj.

Partneri projekta su Poljo-
privredni institut Slovenije
iz Ljubljane, Fakultet za tu-
risticke studije iz Portoroza
pri Sveucilistu u Primorskoj,
Drustvo vinogradara sloven-
ske Istre iz Mareziga, Kon-
zorcij istarskog vina iz Izole
te Vinistra.

- § hrvatske strane u pro-
jektu sudjeluju 32 vinara, a
sa slovenske 22.

Interaktivna karta na
malvasia-touristra.eu

Detalino smo obradili fi-
zikalno-kemijski sastav tih
vina, aromatskii fenolni pro-
fil te senzorna analiza, asve s
ciliem stvaranja baze poda-
taka razlicitih stilova malva-
zije 1 proizvodaca koja ce bit
objavljena na interaktivnoj
karti na malvasia-touristra.
eu, najavila je Radeka.

- Berba 2013. je bila jako
dobra, nizi urodi, ali puno
bolja kvaliteta grozda, kazala

Malvazija se kusala iz ridl Casa "-kaje lako othrivaju eventualni defekt i silaznu putanju vina™

je AnaRitosa iz pore¢kih Vina
Ritosa dodavsi da ona do-
hivanje “sauvignonskog sti-
ha" povezuje s koristenjem
{zmjenjivaca toplina koji ne
dozvoljava oksidaciju mosta.
Ivica Matogevic je predsta-
vio posebnu malvaziju Alba
Robinia iz Kruncica koja je
odlezala u bacvi od akacije
(bagrem) kako bi se istakao
miris bagrema po kojima je
to vino autentiéno pozna-
to, dok je Albert Benvenuli iz
Kaldira donio vrlo rijetku, ali
izvisnu desertnu malvaziju.
Malvazija San Salvatore od
presusenih bobica iz 2010.
godine dobila je ime po brdu

Sandi Paris

Patrick Vieira na ATP-u

[ Proteklog vikenda umaski su ATP posj
chester Cityja predvadeni proslavijenim
na pripremama u obliznjem Novigradu,

malvazije

W

otili miadi nogometasi engleskag prvaka Man-
nogometasem Patrickom Vieirom. Trenutno su
a bivéeg je francuskog reprezentativca, sada ju-

niorskog trenera, iznenadio umaski turnir. Po prvi su put bili u Umagu, ali ne i Istri. “Vra-
{ili smo se, jer je prosle godine sve bilo jake dobro. Hotel u kojem smo smjesteni je od-

kraj Kaldira koji se nalazi na
400 metara nadmorske vi-
sine gdje se nekad nalazio
stari Kaldir, kazao je Benve-
nuti dodavii da takva visina
vinu daje izrazenu svjezinu
i potrebnu kiselinu. U obzir

W,

e
Patricka Vieiru je iznenadio umaski turnir

liéan, hrana je izvrsna, kao | nogometni tereni, sve je/jako dobro’, pojas

mogu dodi samo stare loze,
prinos po trsu mora biti re-
duciran, a berba zapocinje
neito kasnije nego inace.
Posjetitelji su takoder mo-
gli kugati malvaziju Damija-
nié iz Fuskulina i Vivoda iz

nio je Vieira.

e

Rovinja. Sudenje traje od dva
do Sest mjeseci, a fermenta-
cijaod tti do Sest mjesecl. No,
ni tada nije sve gotovo, jer sli-
jedi odlezavanje vina godinu
i pol u baévama od slavon-
skog hrasta.
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