NOVA PRICA O STARIM MASLINAMA BRTONIGLE

sacuvati moramo steci uvid u postojecu biolosku raznolikost masline i genetske resurse
podrucja. S tim je ciliem Razvojna agencija Brtonigla u suradniji s Institutom za poljoprivredu i
turizam u Porecu osmislila i tijekom 2021. godine realizirala projekt istrazivanja bioloske
raznolikosti maslina na podrucju opcine Brtonigla.

,Osobna karta” nasih maslina

Kad kazemo bioloska raznolikost, na sto to¢no mislimo? Osnova zivota za sva bica na Zemli
je ista. Kao sto se svatko od nas ljudi razlikuje po otisku prsta, a fizi¢ki nas karakteriziraju i boja
ociju, kose, crtelica, visina ili drzanje, tako je i kod masline. Svako stablo karakterizira njegov oblik
i specifi¢nostilista, ploda, kostice i cvata. Kaoinasa vlastita, i molekula DNA masline u sebisadrzi
informaciju o njenim sveukupnim karakteristikama. Genetski kod, izmedu ostalog, odreduje i
njenu sklonost bolestima, otpornost na stetnike, temperaturu i okolisne uvjete, rodnost, kemijski
sastav, aromatske karakteristike plodova i djevicanskog maslinovog ulja te predstavlja nasljedni
materijal za buduce generacije. Taj skup karakteristicnih osobina, pojednostavljeno receno, Cini
ono sto nazivamo karakteristikama sorte il genotipa. Vodeci se tom Cinjenicom, znanstvenici iz
Instituta, dr. sc. Marin Krapac i dr. sc. Danijela Poljuha izradili su ,osobnu kartu” svake od 20
stoljetnih maslina, obiljezenih na razli¢itim lokacijama na podrucju opcine Brtonigla. Svako od
ovih stabla pratili su, analizirali i opisivali tijekom cijelog vegetacijskog ciklusa, koristeci
medunarodno propisanu metodologiju.
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Sto znanost kaze?

Morfoloska i molekularna analiza obiljezenih stabala pokazala je da se u skupini analiziranih
stabala prema morfologiji moze razlikovati najmanje 9 razli¢itih tipova, dok je molekularna
analiza pokazala prisutnost 8 razlicitih genotipova. Usporedbom s Bazom CROLIVE
https://cpgrd.hapih.hr/gb/fruit/olives, prvom i do sada jedinom javnho dostupnom bazom

podataka genetickih profila hrvatskih sorti maslina te bazom podataka Genetickog laboratorija
Instituta u Pore¢u utvrdeno je da dio stabala pripada sortama 'Porecka rosulja’ (sinonim ‘Crna’)
i ‘Crnica’ ili su njihovi bliski srodnici, dok se u sluaju dva stabla radi o do sada nepoznatim
genotipovima. Usporedba s genotipovima introduciranih sorti ('Leccino’, 'Frantoio’, 'Arbequina’,
‘Carolea’ i drugih) pokazala je vrlo malu sli¢nost svih genotipova s podrucja opcine Brtonigla s
ovim svjetskim sortama, Sto govori u prilog specifi¢nosti autohtonog istarskog sortimenta.

Korak dalje

Imamo informaciju s terena, imamo informaciju iz laboratorija, a $to sad?

Mogucnosti su velike i raznolike. Ponajprije, vazno je podici razinu svijesti o vaznosti
poznavanja, evidentiranja i pravilnog identificiranja naSeg sortimenta. Jer samo dobrim
poznavanjem resursa od kojih polazimo mozemo kvalitetno doprinijeti planiranju njihova
upravljanja i unaprjedenja. Ovakav detalini opis predstavija kvalitetan temelj za daljnju
valorizaciju autohtonog sortimenta masline koji predstavlja nasu prirodnu bastinu. Vrijedan biljni
materijal potrebno je umnoziti, detaljnije prouciti njegov gospodarski potencijal te ga po potrebi
uvrstiti u Nacionalne kolekcije biljnih gena. Velik je i do sada nedovoljno iskoristen potencijal za
promociju specifiénosti naSega sortimenta u turistickom sektoru, gdje prica o tradiciji i
posebnosti, upisana u genetski kod nasih maslina, moze posluziti u obogadivanju kulturne, ali i


https://cpgrd.hapih.hr/gb/fruit/olives

gastronomske ponude destinacije. U kojoj mjeri i na koji nacin ¢emo iskoristiti ovo bogatstvo
koje nam stoji na dohvat ruke, ovisi 0 nasoj svijesti, inventivnosti i poduzetnosti. Maslina je ovdje
i Ceka na nas.
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